


ANTIPASTI

Carpaccio de dorade fraiche aux agrumes et olives taggiasches 27€
avec petite salade de saison

Fresh sea bream carpaccio with citrus, taggiasche olives and a small

seasonal salad
BOSCOLO
HOTEL & SPA Carpaccio de filet de beeuf Charolais aux truffes noires, salade 29€
NICE de tomates cerises, roquette & copeaux de Parmesan DOP 36 mois

Charolais beef tenderloin carpaccio with black truffles, cherry tomato salad,
arugula & 36-month aged Parmesan DOP

Burrata des Pouilles avec tomates marinées et pesto de basilic 22€ v
fait maison
BENVENUTO Puglia burrata with marinated tomatoes and homemade basil pesto
Surplombant les toits de la ville, découvrez notre Anneaux de calamars frais frits avec sauce piquante au tabasco ~ 21€
Rooftop, offrant une vue imprenable sur Nice et Fresh fried calamari rings with tabasco spicy sauce

ses collines. Notre Chef italien Pasquale Lanzilotti,
inspiré par l’art culinaire méditerranéen, saura
vous conquérir avec des plats de saison. Profitez
d’une carte raffinée et laissez-vous emporter dans LE PASTE

un voyage culinaire aux saveurs transalpines.

Overlooking the city, discover our Bclub Rigatoni avec sauce tomate San Marzano, tomates cerises 24€ W
Rooftop, offering a breathtaking view of Nice fraiches, basilic et stracciatella
and its hills. Our Italian chef Pasquale Lanzilotti, Rigatoni with San Marzano tomato sauce, fresh cherry tomatoes, basil,
inspired by the Mediterranean culinary art, and stracciatella
will conquer you with seasonal dishes. Enjoy a

PASQUALE LANZILOTTI refined menu and let yourself be carried away Trofie fraiches au pesto de basilic fait maison 27€ \y
ona Cu/inaryjourney with t‘ransa/,o/ne flavors. Fresh trofie with homemade basil pesto

Sublimez votre plat avec notre truffe de saison
Enhance your dish with our seasonal truffle

OSPITALITA ITALIANA

GUALITY AFFROYED




L’ INSALATE

Salade César au poulet 24€
Grilled chicken Caesar Salad

Club sandwich au poulet 24€
Accompagné de frites et salade
Chicken Club Sandwich with French fries and salad

LE PIZZE

Pizza Margherita 18€ W
Mozzarella, sauce tomate, huile d’olive, basilic

Mozzarella, tomato sauce, olive oil, basil

Pizza a la truffe 37€
Créme a la truffe maison et truffe fraiche

Truffle pizza, truffle cream and fresh black truffle

HAMBURGER BOSCOLO

Signature cheese burger et frites 25€

Steak haché de beoeuf (1809), sauce burger maison, tomate, salade, oignons,
double cheddar.

Beef burger (1809), homemade burger sauce, tomato, salad, onions, double
cheddar, fries.

L
Sublimez votre plat avec notre truffe de saison Q.\)F FLE (O +9€
Enhance your dish with our seasonal truffle A /_“

DOLCI

Tiramisu

Glace Boscolo
Boscolo ice cream

Mousse au chocolat blanc et noix de coco
White chocolate and coconut mousse

Assiette de fruits frais pour 2 personnes
Fresh fruit plate for 2 people

o L

e

15€

16€

14€

35€




BOISSONS

SPRITZ E COCKTAILS

APEROL SPRITZ 22
Apérol, Prosecco, sparkling water

NONINO SPRITZ 22/
Aperitivo Nonino, Prosecco, lemon zest

CAMPARI SPRITZ 22
Campari, Prosecco, sparkling water

ITALICUS SPRITZ 22/
[talicus, Prosecco, sparkling water

HUGO SPRITZ 22
Saint-Germain, Prosecco, sparkling water, squeezed lime

LIMONCELLO SPRITZ 22¢
Limoncello, Prosecco, sparkling water

CLASSICI ITALTANI

BELLINI 22¢/
White peach, peach liqueur, Prosecco

NEGRONTI /4l
Gin, Red Martini, Bitter Campari

NEGRONI SBAGLIATO /4
Red Martini, Bitter Campari, Prosecco

ROSSINI 22¢/
Fresh strawberry purée, Prosecco

16€

17€

CLASSICI

COSMOPOLITAIN /6¢
Ketel One Vodka, Cointreau, lime juice, cranberry juice

DORALTO 14
Jose Cuervo Especial Tequila, lemon juice, Angostura, sugar, tonic water

EXPRESSO MARTINI /6¢l
Ketel One VVodka, coffee liqueur, espresso

MINT JULEP /0c
Maker’s Mark Bourbon, Angostura, brown sugar, fresh mint

OLD FASHIONED /4l
Maker’s Mark Bourbon, Angostura, brown sugar

TOM COLLINS /4l
Bombay Sapphire, lemon juice, sugar, soda water

MOSCOW MULE /4l

Ketel One Vodka, lime juice, Ginger Beer N

CREATION PERSONNALISEE &/ 19€
Notre barman est a votre disposition pour satisfaire vos désirs
Our barman is on hand to satisfy your every wish

MOCKTAIL SENZA ALCOL 14€

VIRGIN ANGELO /4
Cranberry juice, orange segments, brown sugar




APERITIVI
MARTINI BLANC
MARTINI ROUGE
PIMM’S
CAMPARI

SUZE

RICARD

PASTIS

BIRRE
PERONI 5,7°
1664 5,5°
PORETTI 5,5°

IPA 5°

LEFFE BLONDE 6.6°

1664 0°

6cl

11€

11€

11€

11€

11€

2cl
8€

8€

33l

9€

9€

9€

9€

9€

8€

By the glass
PROSECCO, CHAMPAGNE & VINI

PROSECCO

PROSECCO BOSCOLO

CHAMPAGNE
R DE RUINART BRUT
RUINART « BLANC DE BLANCS »

RUINART ROSE

VINI ROSE

CALAFURIA SALENTO
IGT Rosato

MINUTY PRESTIGE
Coétes de Provence
VINI BIANCHI

TOMMASI PINOT GRIGIO
delle Venezie « Le Rosse » DOC

TORMARESCA ANTINORI
Castel del Monte Bio DOC

ZABU GRILLO SICILIA DOC
TACCO DODICI SCARPA
Moscato d’Asti DOCG

VINI ROSSI

PRUNOTTO DOLCETTO

ANTINORI CHIANTI CLASSICO
« Peppoli » DOCG

ZABU NERO D’AVOLA
Sicilia DOC

14cl Y ?

15€

20€
25€

25€

15€

17€

14€
18€

13€

14€

16€

16€

13€




By the bottle

PROSECCO,CHAMPAGNE & VINI

PROSECCO
PROSECCO BOSCOLO

CHAMPAGNE

R DE RUINART BRUT

MOET & CHANDON IMPERIAL BRUT
RUINART « BLANC DE BLANCS »
RUINART ROSE

DOM PERIGNON BRUT

KRUG

VINI ROSE

CALAFURIA SALENTO
IGT Rosato

MINUTY PRESTIGE
Cotes de Provence

MAGNUM

45€

97€

110€
160€
160€
620€
720€

44€

58€ 126€

VINI BIANCHI

JERMANN VINTAGE TUNINA /GT
JERMANN CHARDONNAY /GT
JERMANN SAUVIGNON /GT

TOMMASI PINOT GRIGIO
delle Venezie « Le Rosse » DOC

GAJA ROSS] BASS LANGHE DOP

LA SCOLCA GAVI
DOCG Gavi de Gavi étiquette noir

LANGHE ARNEIS
Prunotto DOC

CASTELLO DELLA SALA
« Cervaro della Sala » IGT

CASTELLO DELLA SALA
« Bramito della Sala » IGT

CASTELLO DELLA SALA
« Conte della Vipera » IGT

TORMARESCA ANTINORI PIETRABIANCA
Castel del Monte Bio DOC

ZABU GRILLO
Sicilia DOC

GAJA IDDA BIANCO
Sicilia DOP

157€
83€
83€

43€

197€

88€

51€

183€

83€

92€

71€

39€

119€




VINI ROSSI

JERMANN RED ANGEL FRIULI
Venezia IGT

TOMMASI AMARONE DELLA VALPOLICELLA
Classico DOCG

PRUNOTTO DOLCETTO
Alba DOC

PRUNOTTO BAROLO DOCG
SITO MORESCO GAJA LANGHE DOP

ANTINORI GUADO AL TASSO BOLGHERI
Superiore DOC

ANTINORI TIGNANELLO /GT

ANTINORI BADIA A PASSIGNANO CHIANTI
Classico DOCG 2013

ANTINORI SOLAIA /GT

TENUTA DI BISERNO
« Insoglio del Cinghiale » IGT

ANTINORI PIAN DELLE VIGNE
Brunello di Montalcino DOCG

ANTINORI CHIANTI CLASSICO
Riserva « Marchese Antinori » DOCG

ANTINORI CHIANTI CLASSICO
« Peppoli » DOCG

ANTINORI GUADO AL TASSO BOLGHERI

CASTELLO DELLA SALA PINOT NERO
Umbria IGT

TORMARESCA SALENTO
« Torcicoda » IGT

GAJA IDDA ETNA
Rosso DOP

ZABU NERO D’AVOLA
Sicilia DOC

89€

113€

49€

117€
147€

273€

253€

109€

570€

89€

138€

107€

49€

117€

128€

62€

119€

39€

WHISKY

SCOTLAND
TALISKER 10 ANS
OBAN 14 ANS

CHIVAS 12 ANS

BLENDED SCOTCH

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL

REST OF THE WORLD

JACK DANIEL’S (USA)

RHUM
VENEZUELA
PAMPERO BLANCO
PAMPERO ESPECIAL

DIPLOMATICO

GUATEMALA
ZACAPA 23 ANS

ZACAPA XO

PORTO
BLANC GRAHAM’S

ROUGE GRAHAM’S

4cl

20€
25€

16€

16€

16€

15€
16€

18€

22€
35€

6cl
11€

11€




TEQUILA

TEQUILA JOSE CUERVO BIANCO
TEQUILA JOSE CUERVO ESPECIAL
DON JULIO BLANCO

DON JULIO REPOSADO

DON JULIO 1942

MEZCAL
BRUNO X
VAGO MEXICANO

PADRE AZUL XIAMAN

CALVADOS
BOULARD VSOP

BOULARD EXTRA

COGNAC
COGNAC HENNESSY V.S.
COGNAC HENNESSY XO

COGNAC HENNESSY PARADIS

VODKA
KETEL ONE
BELVEDERE

GREYGOOSE

4l

15€
17€
22€
26€
70€

25€
29€
33€

9€

9€

16€
24€

110€

15€
20€

20€

GIN

BOMBAY SAPPHIRE
TANQUERAY
TANQUERAY N° TEN
HENDRICKS

GIN MARE

MONKEY 47

GRAPPE

GAJA GRAPPA GAJA & REY CHARDONNAY 45°
GAJA GRAPPA SPERSS NEBBIOLO WOOD AGED 45°

GRAPPA TIGNANELLO MARCHESI ANTINORI 45°

DIGESTIVI
LIMONCELLO
AMARETTO
AMARO DEL CAPO
AMARO NONINO

FERNET BRANCA

FERNET BRANCA MENTA

ABSINTHE
COINTREAU

GRAND MARNIER

16€
17€
19€
20€
22€
26€

2cl
24€
24€

24€

4l
14€




SODAS
COCA-COLA / SANS SUCRE

SCHWEPPES TONIC / AGRUMES

FUZE TEA
SPRITE

FANTA

GINGER BEER / GINGER ALE

ACQUA
WATER BE WTR Local, fresh and responsible water
Eau plate ou gazeuse St/// or sparkling water

EVIAN

BADOIT

PERRIER

CAFFETTERIA
EXPRESSO

DOUBLE EXPRESSO
MACCHIATO

CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO
CHOCOLAT CHAUD ITALIEN

SELECTION DE THES OU INFUSIONS

33l

8€

25¢l
8€

8€

8€

20cl

75¢l
9€

16€
16€

33¢l
7€

5€

8€

6€

7€

7€

8€

8€




